
COD_DISCIPLINA NOME_DISCIPLINA COD_TURMA TIPO_AULA HR_INICIO HR_FIM DIA_SEMANA SEMESTRE
11 Teórica 08:00:00 10:45:00 QUI 3
11 Prática 10:45:00 11:40:00 QUI 3

11 Teórica 13:30:00 15:20:00 SEG 7
11 Prática 15:30:00 16:25:00 SEG 7

11 Teórica 13:30:00 15:20:00 TER 5
11 Teórica 10:00:00 11:50:00 QUI 5

DP20171 TERROIRS VITICOLAS E OS VINHOS DO MUNDO
11 Teórica 13:30:00 17:10:00 QUI 0

DP0373 SOCIOLOGIA, EXTENSAO E COMUNICACAO RURAL
11 Teórica 13:30:00 16:15:00 TER 7

12 Teórica 13:30:00 15:20:00 TER 1
12 Prática 16:25:00 17:20:00 TER 1
11 Teórica 13:30:00 15:20:00 TER 1
11 Prática 15:30:00 16:25:00 TER 1

11 Teórica 08:00:00 10:45:00 QUA 2
11 Prática 10:45:00 11:40:00 QUA 2

11 Teórica 08:00:00 08:55:00 QUA 7
11 Prática 08:55:00 10:45:00 QUA 7

11 Teórica 16:25:00 17:20:00 SEG 0
11 Prática 17:20:00 18:15:00 SEG 0

11 Prática 10:55:00 11:50:00 TER 7
11 Teórica 10:00:00 10:55:00 TER 7

11 Teórica 15:30:00 18:15:00 SEG 1
11 Prática 10:00:00 11:50:00 SEX 1
12 Teórica 13:30:00 16:15:00 QUA 1
12 Prática 13:30:00 15:20:00 SEX 1
13 Teórica 15:30:00 18:15:00 SEG 1

DP0393 PRODUCAO DE UVAS DE MESA E SUCO

DP0371 PROCESSOS TERMICOS

DP04154 MORFOLOGIA E FISIOLOGIA VEGETAL

QUÍMICA GERALDP04156

DP0356 QUIMICA E BIOQUIMICA ENOLOGICA

DP0374 PROJETO ARTICULADOR DO AGRONEGOCIO
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Horários 2018/01 CURSO ENOLOGIA

DP0161 VITICULTURA II

DP0369 VITICULTURA DE QUALIDADE

DP0361 VINIFICACOES



13 Prática 15:30:00 17:20:00 SEX 1

11 Prática 09:50:00 10:45:00 QUA 1
12 Teórica 08:00:00 09:50:00 QUA 1
11 Teórica 08:00:00 09:50:00 QUA 1
12 Prática 10:50:00 11:45:00 QUA 1

11 Teórica 08:00:00 10:45:00 QUI 1
11 Prática 10:45:00 11:40:00 QUI 1

11 Teórica 13:30:00 15:20:00 QUA 6
11 Prática 15:30:00 16:25:00 QUA 6

11 Teórica 13:30:00 15:20:00 QUA 3
11 Prática 15:30:00 16:25:00 QUA 3

11 Teórica 10:00:00 10:55:00 TER 1
11 Prática 10:55:00 11:50:00 TER 1

DP0399A
MANEJO INTEGRADO DE PRAGAS, AGROTOXICOS, 
DOENCAS E PLANTAS DANIHAS NA VIDEIRA

11 Teórica 10:00:00 11:50:00 TER 0

11 Prática 10:45:00 11:40:00 SEX 0
11 Teórica 08:55:00 10:45:00 SEX 0

DP0370 LEGISLACAO VITIVINICOLA 11 Teórica 10:00:00 11:50:00 QUI 7
DP04153 INTRODUÇÃO A ENOLOGIA 11 Teórica 13:30:00 15:20:00 SEG 1
DP0340 HIGIENE NA INDUSTRIA ENOLOGICA 11 Teórica 10:00:00 11:50:00 SEG 3
DP20173 EXPERIMENTAÇÃO VITIVINICOLA 11 Teórica 13:30:00 16:15:00 QUI 0
DP0381 ESTAGIO OBRIGATORIO ESP 9

11 Teórica 13:30:00 15:20:00 QUI 1
11 Prática 15:30:00 16:25:00 QUI 1

11 Teórica 08:00:00 08:55:00 QUA 5
11 Prática 08:55:00 11:40:00 QUA 5
12 Teórica 13:30:00 14:25:00 QUA 5
12 Prática 14:25:00 17:10:00 QUA 5

11 Prática 10:00:00 10:55:00 TER 3
12 Teórica 08:00:00 09:50:00 TER 3
12 Prática 10:55:00 11:50:00 TER 3
11 Teórica 08:00:00 09:50:00 TER 3

11 Teórica 13:30:00 15:20:00 TER 3DP0341 BIOESTATISTICA

DP04217 ENOTURISMO

DP0349 ENOQUIMICA I

DP0358 ELEMENTOS DE TOPOGRAFIA

DP0163 MATEMÁTICA FINANCEIRA

DP04157 MATEMÁTICA APLICADA

DP0392 LIBRAS

DP04155 MICROBIOLOGIA GERAL

DP04158 METODOLOGIA DE PESQUISA

DP0366 MATURACAO E ENVASE



11 Prática 15:30:00 17:20:00 TER 3

11 Teórica 13:30:00 16:15:00 SEG 3
11 Prática 16:15:00 17:10:00 SEG 3

11 Teórica 13:30:00 14:25:00 SEG 5
11 Prática 14:25:00 15:20:00 SEG 5
12 Teórica 13:30:00 14:25:00 SEG 5
12 Prática 15:30:00 16:25:00 SEG 5

DP20172 AGROECOLOGIA 11 Teórica 13:30:00 17:10:00 TER 0

11 Teórica 13:30:00 15:20:00 QUI 5
11 Prática 15:30:00 17:20:00 QUI 5

11 Teórica 13:30:00 16:15:00 SEX 5
11 Prática 16:15:00 17:10:00 SEX 5

DP0362 ADMINISTRACAO FINANCEIRA

DP0360 ADMINISTRACAO DO AGRONEGOCIO

DP0359
BIODIVERSIDADE E DESENVOLVIMENTO 
SUSTENTAVEL

DP0347 ANALISE SENSORIAL II


