QUADRO DE HORARIOS 2018/1

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Primeiro Semestre - Turma 10

Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta- feira Quinta-feira Sexta-feira
7:30 - 8:25 INFORMATICA (T)

. . : MORFOLOGIA . MATEMATICA
8:25-9:20 ICTA(T) FISICA (T) VEGETAL (T) QUIMICA (T) T

. . : MORFOLOGIA . MATEMATICA
9:30 - 10:25 ICTA(T) FISICA (T) VEGETAL (T) QUIMICA (T) )

) . : MORFOLOGIA . MATEMATICA
10:25-11:20 | SOCIOLOGIA (T) FISICA (T) VEGETAL (P) QUIMICA (T) T
11:20-12:15 | SOCIOLOGIA (T) FISICA (T) INFORMATICA (P) QUIMICA (T) MATE('\./II.?TICA

Primeiro Semestre - Turma 11
Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta- feira Quinta-feira Sexta-feira
7:30 — 8:25 INFORMATICA (T)
. . MORFOLOGIA
8:25 -9:20 VEGETAL (T)
. . MORFOLOGIA
9:30 - 10:25 VEGETAL (T)
10:25 — 11:20 INFORMATICA (P)

. . MORFOLOGIA
11:20 - 12:15 VEGETAL (P)

Cadigo Componente Curricular (T-P) | CH | Pré-Requisito Professor Sala

Cesar Alberto Ranquetat/

IT8300 SOCIOLOGIA 2-0 30 - Prof. subst. Ou Prof2 Joice 209

IT8301 INFORMATICA 11 | 30 . Rogerio Rodrigues de | 209T
Vargas 203P

1T8302 MATEMATICA 4-0 60 - Leugim Corteze Romio 217

IT8303 QUIMICA 4-0 60 - Augusto Freitas 305

IT8304 MORFOLOGIA VEGETAL 2-1-1 | 45 - Luciana Zago Ethur égg E

INICIACAO A CIENCIAE
IT8305 | TECNOLOGIA DE ALIMENTOS E 2-0 30 - Aline Tiecher 209
ETICA PROFISSIONAL (ICTA)
IT8312 FiSICA 4-0 60 i Virnei Silva Moreira/ Prof. 305
Concurso

Préticas (P): IT8301 INFORMATICA (LAB 203); 1T8304 MORFOLOGIA VEGETAL (LAB 318)
IT8301 — maximo de 25 alunos por turma préatica
IT8304 — méaximo de 25 alunos por turma préatica




QUADRO DE HORARIOS 2018/1

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Terceiro Semestre - Turma 10

Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta- feira Quinta-feira Sexta-feira
7:30 — 8:25
) ) CONSERVACAO DE
8:25-9:20 ALIMENTOS (T)
. . CONSERVACAO DE
9:30 - 1025 ALIMENTOS (T)
_ _ CONSERVACAO DE
10:25-11:20 ALIMENTOS (T)
. . CONSERVACAO DE
11:20-12:15 ALIMENTOS (T)
13:30 — 1425 SEMINARIOS | QL{TMICA MICROBIOLOGIA MICROBIOLOGIA
' ' (T) ANALITICA | (T) | DE ALIMENTOS (T) | DE ALIMENTOS (P)
14:25 — 15:20 SEMINARIOS | QU’I'MICA MICROBIOLOGIA MICROBIOLOGIA
' ' (T) ANALITICA I (T) | DE ALIMENTOS (T) | DE ALIMENTOS (P)
1530 — 16:25 BROMATOLOGIA ESTATISTICA BASESNDA BROMATOLOGIA
' ) (m m NUTRICAO (T) P)
16:25 — 17:20 BROMATOLOGIA ESTATISTICA BASESNDA BROMATOLOGIA
' ) (m m NUTRICAO (T) P)
17:20 — 18:15 ESTATISTICA
M
Terceiro Semestre - Turma 11*
Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta- feira Quinta-feira Sexta-feira
. . MICROBIOLOGIA BROMATOLOGIA
13:30 - 1425 DE ALIMENTOS (T) P)
. . MICROBIOLOGIA BROMATOLOGIA
14:25-15:20 DE ALIMENTOS (T) P)
. . BROMATOLOGIA MICROBIOLOGIA
15:30-16:25 (M DE ALIMENTOS (P)
. . BROMATOLOGIA MICROBIOLOGIA
16:25-17:20 (M DE ALIMENTOS (P)
17:20—18:15
Cddigo Componente Curricular (T-P) | CH Pré-Requisito Professor Sala
IT8306 ESTATISTICA 3-0 45 - Gilberto Rodrigues Liska 309
IT8313 BASES DA NUTRICAO 2.0 | 30 i Ana Le\t/'g'rgaBSame'os 309
MICROBIOLOGIA DE Paula Fernanda Pinto da 307T
IT8314 ALIMENTOS 2-2 60 | MICROBIOLOGIA Costa 204P
CONSERVACAO DE i i Angelita Machado
IT8316 ALIMENTOS 40 | %0 Leitdo 202
IT8318 QUIMICA ANALITICA | 2-0 | 30 - Flavia M,'\fggon Dalla | 55
178319 SEMINARIOS | 20 | 30 - Angelita Machado 205
Leitdo
] QUIMICA . o i | 205T
IT8321 BROMATOLOGIA 2-2 60 ORGANICA Tiago André Kaminski 306P

Préaticas (P): 1T8314 MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS (LAB 204); IT8321 BROMATOLOGIA (LAB 306)
IT8314 — méaximo de 25 alunos matriculados por turma pratica.
IT8321 — méaximo de 25 alunos matriculados por turma pratica.
*Durante o ajuste de matricula, se houver demanda, sera realizada a abertura da turma 11.




QUADRO DE HORARIOS 2018/1

Quinto Semestre - Turma 10

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta- feira Quinta-feira Sexta-feira
7:30 _ 8:75 ANALISE DE METODOLOGIA
' ' ALIMENTOS (P) | CIENTIFICA (T)
EMABALAGENS ALIMENTOS . TOXICOLOGIA
_ _ ANALISE DE METODOLOGIA
8:25 - 9:20 DE ALI(I\_I/_I)ENTOS FUNC(I_SNAIS ALIMENTOS (P) | CIENTIFICA (T) DE ALI(I\Ffl)ENTOS
EMABALAGENS ALIMENTOS TOXICOLOGIA
9:30 — 10:25 DE ALIMENTOS FUNCIONAIS METODOLOGIA | e a| \MENTOS
CIENTIFICA (T)
(M) (M _ P
CIENCIAE . CIENCIAE
ANALISE DE TOXICOLOGIA
10:25 - 11:20 | 'ECNOLOGIADE |5 \\iEnTOs | TECNOLOGIADE | e s | vENTOS
LEITEE M LEITEE M
DERIVADOS (T) DERIVADOS (P)
CIENCIAE . CIENCIAE
ANALISE DE TOXICOLOGIA
11:20 - 12:15 | TECNOLOGIADE | \\ienTos | TECNOLOGIADE | e ) 1MENTOS
LEITEE M LEITEE M
DERIVADOS (T) DERIVADOS (P)
Quinto Semestre - Turma 11*
Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta- feira Quinta-feira Sexta-feira
CIENCIAE
. . TECNOLOGIA DE
7:30 — 8:25 LEITE E
DERIVADOS (P)
CIENCIAE
_ _ TECNOLOGIA DE
8:25 - 9:20 LEITE E
DERIVADOS (P)
9:30 - 10:25
CIENCIAE .
ANALISE DE . TOXICOLOGIA | TOXICOLOGIA
10:25 1120 | TECNOLOGIADE |, \\ENTOS ANALISE DE DE ALIMENTOS | DE ALIMENTOS
LEITEE M ALIMENTOS (P) M )
DERIVADOS (T)
CIENCIAE .
ANALISE DE . TOXICOLOGIA | TOXICOLOGIA
11:2012:15 | 'ECNOLOGIADE |\ \MENTOS ANALISE DE DE ALIMENTOS | DE ALIMENTOS
LEITEE M ALIMENTOS (P) M )
DERIVADOS (T)
Cdbdigo Disciplina (T-P) | CH Pré-Requisito Professor Sala
IT8309 |  METODOLOGIA CIENTIFICA 30 | 45 . Jonas Anderson Simaes |- 5
das Neves/Prof. permuta
IT8325 | TOXICOLOGIA DOS ALIMENTOS | 2-2 | 60 | BloQUiMica | PaulaFerreira de Aradjo | 309T
Ribeiro 115P
IT8326 ALIMENTOS FUNCIONAIS 2-0 | 30 | BROMATOLOGIA Fema”dé‘i szump‘?ao 309
IT8327 | EMBALAGENS DE ALIMENTOS | 2-0 | 30 - Fema”d[fi szump‘?ao 309
CIENCIA E TECNOLOGIA DE Graciela Salete 309T
IT8328 LEITE E DERIVADOS 22 | 60 ) Centenaro 117P
IT8330 ANALISE DE ALIMENTOS 2-2 | 60 | BROMATOLOGIA Va'ce“"éﬂ:‘lg Mendes 282.;

Préticas (P): 1T8325 TOXICOLOGIA DOS ALIMENTOS (LAB 115); 1T8328 CIENCIA E TECNOLOGIA DE LEITE
E DERIVADOS (LAB 117); IT8330 ANALISE DE ALIMENTOS (LAB 306)
IT8325 — méaximo de 25 alunos matriculados por turma pratica
IT8328 — maximo de 25 alunos matriculados por turma pratica
IT8330 - maximo de 25 alunos matriculados por turma pratica.

*Durante o ajuste de matricula, se houver demanda, sera realizada a abertura da turma 11.




QUADRO DE HORARIOS 2018/1

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Sétimo Semestre - Turma 10

Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta- feira Quinta-feira Sexta-feira
CONTROLE DE GESTAO
EMPREEND., _ DESENVOLV. QUALIDADE NA AMB’IENTAL DE
13:30 - 14:25 COMERCIALIZACAO DE NOVOS INDUSTRIA DE AGUAS,
E MARKETING (T) | PRODUTOS (T) EFLUENTES E
ALIMENTOS (T) RESIDUOS (T)
GESTAO
EMPREEND., _ DESENVOLV. QCL?AI\\II:I—IgiII_DI?E?\Ii AMB’IENTAL DE
14:25 - 15:20 COMERCIALIZACAO DE NOVOS INDUSTRIA DE AGUAS,
E MARKETING (T) | PRODUTOS (T) | | |MENTOS M EFLUENTES E
RESIDUOS (T)
GESTAO
EMPREEND., _ DESENVOLV. é:L?A\IIj—IEiIE)I?EIID\Ii AMB'IENTAL DE
15:30 - 16:25 COMERCIALIZACAO DE NOVOS INDUSTRIA DE AGUAS,
E MARKETING (T) PRODUTOS (P) ALIMENTOS (P) EFLQENTES E
RESIDUOS (T)
GESTAO
EMPREEND., ~ DESENVOLV. QCL?A\SE%\IE)IE?\; AMB’IENTAL DE
16:25-17:20 COMERCIALIZACAO DE NOVOS INDUSTRIA DE AGUAS,
E MARKETING (T) PRODUTOS (P) EFLUENTES E
ALIMENTOS (P) RESIDUOS (P)
17:20 - 18:15
TRABALHO DE
18:50 — 19:45 CONCLUSAOQO DE ESTAGIO
CURSO (T)
TRABALHO DE
19:45 — 20:40 CONCLUSAO DE ESTAGIO
CURSO (T)
TRABALHO DE
20:50 — 21:45 CONCLUSAOQO DE ESTAGIO
CURSO (T)
TRABALHO DE
21:45-22:40 CONCLUSAO DE ESTAGIO
CURSO (T)
Cadigo Disciplina (T-P) | CH Pré-Requisito Professor Sala
< Leomar
DESENVOLVIMENTO DE NOVOS ANALISE DE 205T
IT8337 PRODUTOS 22 1 60 | Al IMENTOS Hacski?s: da | q3up
IT8338 CONTROLE DE QUALIDADE NA 3-1 60 HIGIENE DE Gustavo Petri 202T
INDUSTRIA DE ALIMENTOS ALIMENTOS Guerra 306P
GESTAO AMBIENTAL DE AGUAS, Fernanda 213T
IT8339 EFLUENTES E RESIDUOS NA 3-1 60 - Assumpcao 115p
INSDUSTRIA DE ALIMENTOS Fiorda
EMPREENDEDORI§MO, José Carlos
1T8340 COMERCIALIZACAOE 4-0 60 - Severo Correa 201
MARKETING
< TODAS 0S ,
ITgaa3 | ESTAGIO SAliTI\EAFé\KI'TS(')%NADO EM | 020 | 300 | COMPONENTES Guséz‘g‘;rze”' 309
CURRICULARES
_ 65% DA CARGA
TRABALHO DE CONCLUSAO DE HORARIA DOS Valcenir Junior
IT8344 CURSO 40 60 COMPONENTES Mendes Furlan 309
CURRICULARES

Praticas (P): 1T8337 DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS (LAB 134); IT8338 CONTROLE DE
QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS (LAB 306); 1T8339 GESTAO AMBIENTAL DE AGUAS,
EFLUENTES E RESIDUOS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS (LAB 115)

IT8337 — méaximo de 25 alunos matriculados por turma pratica.

IT8338 — méximo de 25 alunos matriculados por turma prética.

IT8339 — méximo de 25 alunos matriculados por turma prética.




QUADRO DE HORARIOS 2018/1

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Componentes Curriculares Complementares de Graduacao - Turma 10

Horario Segunda-feira | Terca-feira | Quarta- feira Quinta-feira Sexta-feira
7:30 - 8:25
8:25-9:20
9:30 - 10:25
CIENCIAE
TECNOLOGIA DE
10:25-11:20 EXTRUSAO DE
ALIMENTOS (T)
CIENCIAE
TECNOLOGIA DE
11:20 - 12:15 EXTRUSAO DE
ALIMENTOS (T)
TECNOLOGIA DE
18:50 — 19:45 BALAS E
CHOCOLATES (T)
TECNOLOGIA DE
19:45 - 20:40 BALASE
CHOCOLATES (T)
TECNOLOGIA DE
20:50 - 21:45 BALASE
CHOCOLATES (P)
21:45-22:40
Cadigo Disciplina (T-P) | CH | Pré-Requisito Professor Sala
TECNOLOGIA DE BALAS E Angelita Machado 209T
IT8353 CHOCOLATES 21 % } Leitdo 117p
IT8342 CIENCIA~E TECNOLOGIA DE 2.0 30 i Leomar Hackbart da 309
EXTRUSAO DE ALIMENTOS Silva

Préticas (P): IT8353 TECNOLOGIA DE BALAS E CHOCOLATES (LAB 117)
IT8353 — maximo de 25 alunos matriculados por turma pratica.




QUADRO DE HORARIOS 2018/1

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Ofertas para 0 BICT - Turma 10

Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
HIGIENE DE CIENCIAE BIOQUIMICA
_ _ MATERIAS- TECNOLOGIA DE
18501945 | plining oy |  ALIMENTOSE L EITEE DOS
LEGISLACAO (T) | pepivapos m | ALIMENTOS (T)
CIENCIAE .
_ _ MATERIAS- HIGIENE DE TECNOLOGIADE | BIOQUIMICA
19:45 - 20:40 | ppiviadyy | ALIMENTOSE L EITE E DOS
LEGISLAGAO (1) | pepivapos(m | ALIMENTOS (T)
CIENCIAE -
| | MATERIAS. | EMABALAGENS | L_~(or S5~ - | BIOQUIMICA
20:50 - 21:45 | oy’ | DEALIMENTOS EITEE DOS
M DERIVADOS () | ALIMENTOS (P)
EMABALAGENS TECC,\'I'(E)NLEQE op | BlOQUIMICA
21:45 — 22:40 DE ALIMENTOS EITEE DOS
M DERIVADOS () | ALIMENTOS (P)
Cadigo Disciplina (T-P) | CH Pré-Requisito Professor Sala
IT8310 MATERIAS-PRIMAS 30 | 45 - Aline Tiecher 300
IT8320 | BIOQUIMICA DOS ALIMENTOS | 22 | 60 | BIOQUIMICA G”S‘Ct;au"e‘;rzem gggl
IT8327 | EMBALAGENS DE ALIMENTOS | 20 | 30 - Assuf;fgzggd,fior o | 303
CIENCIA E TECNOLOGIA DE Graciela Salete | 2097
78328 LEITE E DERIVADOS 2-2 | 60 i Centenaro 117P
HIGIENE DOS ALIMENTOS E MICROBIOLOGIA Fernanda
78336 LEGISLACAO 20 | 30 | "pE ALIMENTOS | Assumpcdo Fiorda | 07

IT8320 BIOQUIMICA DOS ALIMENTOS (LAB 306); 1T8328 CIENCIA E TECNOLOGIA DE LEITE E

DERIVADOS (LAB 117)

IT8320 — méximo de 25 alunos matriculados por turma pratica.
IT8328 — méaximo de 25 alunos matriculados por turma pratica.

OBS: Os componentes tedricos (que ndo apresentam turmas praticas) deverdo apresentar no
méaximo 55 alunos matriculados (50 vagas autorizadas + 5 vagas) + 10 Vagas para o BICT, de
acordo com a Ata da Comisséo de Ensino de 13 de margo de 2014.




